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Vi laegger stor vaegt pa din sikkerhed. Derfor beder vi dig om at lzese alle
instruktioner og oplysninger i dette hafte omhyggeligt og fuldstaendigt, fér du tager
apparatet i brug. Det vil hjlpe dig til at kende alle funktioner og egenskaber ved dit

nye apparat. Vi beder dig iser om ngje at overholde sikkerhedsoplysningerne
naevnt i disse instruktioner.
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VIGTIG BEMARKNING - LAS OMHYGGELIGT - FOR DU
BRUGER ENHEDEN!

Alle GASTROBACK®-produkter er beregnet til forarbejdning af fgdevarer og
dagligvarer. Af hensyn til sundhedsbeskyttelse og hygiejne ma produkter, der
bruges dagligt eller kun bruges én gang, ikke returneres. Tjek varerne, ligesom du
ville ggre i en detailbutik.

Du skal kun betale for en eventuel forringelse af varernes veaerdi, hvis denne
forringelse skyldes en fejl eller forsemmelse, som ikke er ngdvendig for at fastsla
varernes art, egenskaber og den made, de fungerer pa.

En ungdvendig made at kontrollere varernes art, egenskaber og funktion pa er at
forarbejde fgdevareprodukter eller dagligvarer til mad og drikke.

Hvis du har spgrgsmal om GASTROBACK®-produkter, hvis din enhed ikke fungerer
korrekt med det samme, eller hvis du har brug for tilbehgr eller reservedele til dit
GASTROBACK®-produkt, bedes du kontakte vores kundeservice, fgr du returnerer
det.

GASTROBACK® Kundeservice Hotline:

Telefon: +49 (0) 4165 - 22 250
Mandag til fredag (undtagen pa helligdage) fra kl. 8 til 16

E-mail: info@gastroback.de



mailto:info@gastroback.de

KARE KUNDE!

Din nye "Design Table Grill Plancha & BBQ" tilbyder en enestaende
fleksibilitet. De dobbeltsidede grillplader kan bruges med den flade side
eller den riflede side opad. Separat styrede varmeelementer giver
mulighed for forskellige temperaturindstillinger for grillpladerne. Pa grund af
non-stick-belaegningen kan du tilberede din mad uden ekstra fedt, hvilket
gor det muligt at overholde kriterierne for moderne kost. Desuden er
renggringen efter brug hurtig og ubesveeret.

Oplysningerne i dette haefte vil nemt informere dig om de forskellige
funktioner og dermed ggre det nemt at nyde mulighederne i din nye
"Design Table Grill Plancha & BBQ".

Din GASTROBACK GmbH



VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees omhyggeligt alle instruktioner, fgor du bruger dette
apparat, og gem dem til senere brug. Forsgg ikke at bruge dette
apparat.
pa nogen anden made og til noget andet formal end det, der er beskrevet
i denne vejledning (tilsigtet brug). Enhver anden brug, isaer forkert brug,
kan forarsage alvorlige kveestelser eller skader som fglge af elektrisk stgd,
varme eller brand.

Denne vejledning er en vigtig del af apparatet. Giv ikke apparatet videre
til tredjeparter uden denne vejledning. Al betjening, reparation og teknisk
vedligeholdelse af apparatet eller dele af det (f.eks. netledning), som ikke
er beskrevet i denne vejledning, ma kun udfgres af et autoriseret
servicecenter. Kontakt venligst din forhandler.

A GENEREL SIKKERHED INSTRUKTIONER

e Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og IKKE til brug i
bade eller kgretgjer i bevaegelse. Brug eller opbevar ikke apparatet i
fugtige eller vade omrader eller udendgrs. Opbevar ikke apparatet i
k@retgjer. Opbevar altid apparatet, hvor det er tgrt, frostfrit og rent.
Forsgg ikke at betjene apparatet ved hjaelp af dele eller tilbehgr, der
ikke er anbefalet af producenten, for at undga skader pa grund af
overophedning, brand, skadelige stoffer og/eller elektrisk stgd.

e Nar apparatet ikke er i brug og/eller efterlades uden opsyn, og f@r du
flytter eller renggr apparatet eller monterer eller afmonterer nogen
dele: Sluk altid for apparatet via betjeningsknapperne (position "0") og
afbryderen pa bagsiden (position "O"), tag derefter stikket ud, og lad
apparatet kgle af. Kontrollér regelmaessigt, at hele apparatet fungerer
korrekt - iseer netledningen (tjek f.eks. for forvraengning, smeltet eller
skgr isolering, misfarvning, revner, korroderede stifter pa stikkene).
Brug ikke apparatet, hvis der er risiko for, at apparatet eller en del af
det er beskadiget, for at undga risiko for brand, elektrisk stgd eller
andre skader og/eller personskader. Apparatet eller dets dele kan
blive beskadiget, hvis apparatet har vaeret udsat for utilladelig
belastning (f.eks. overophedning, mekanisk eller elektrisk stgd),
eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt. Hvis et af disse tilfaelde
opstar under brug, skal du straks tage stikket ud af stikkontakten og
sende apparatet til et autoriseret servicecenter til undersggelse og
reparation. Forsgg ikke selv at reparere apparatet.
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e Brug apparatet pa et godt tilgaengeligt, stabilt, plant, t@rt og passende
stort bord eller disk, der er modstandsdygtigt over for vand, fedt og
varme, og hvor apparatet ikke kan glide. Laeg ikke tgj, servietter eller
andre fremmedlegemer under eller pd apparatet under drift for at
undga risiko for brand, elektrisk stpd og overophedning.

e Hold apparatet i en passende afstand pa mindst 50 cm pa hver side
til kanten af arbejdsomradet og til mgbler, vaegge, gardiner og andre
genstande for at undga skader pa grund af varme og staenk. Lad der
vaere mindst 1 m fri plads over apparatet. Brug ikke apparatet under
overhangende braedder eller nedhangende lamper. Anbring ikke
apparatet eller nogen del af det pa eller i naerheden af varme
overflader (f.eks. braender, varmelegeme eller ovn). Hold altid
apparatet og bordet eller kgkkenbordet rent og tert, og ter straks
spildte vaesker op.

e Der kan ga ild i maden, nar den opvarmes til hgj temperatur! Fugt
under grillpladerne vil fordampe under opvarmningen og medfgre
risiko for kortslutning. Fgr du monterer grillpladerne pa huset, skal du
altid sikre dig, at omradet omkring varmeelementerne og
grillpladerne er helt rent og tert. Til brug: Segrg altid for, at du har
samlet apparatet fuldsteendigt og korrekt. BADE grillpladerne og
drypbakken skal vaere korrekt pa plads og i indgreb for at undga
risiko for kveestelser og skader som fglge af hgj temperatur,
overophedning, brand og elektrisk stgd. Nar du bruger indpakket
mad, skal du altid s@rge for at bruge tyk aluminiumsfolie af hgj
kvalitet, der e r egnet til grillning. Brug ikke andre typer folie (f.eks.
kgkkenfolie, mikrobglgefolie, bagepapir eller stanniol til opbevaring af
mad) for at undga risiko for overophedning, brand, elektrisk stgd og
skader. Se foliefabrikantens produktinformation. RISIKO FOR
EKSPLOSION OG BRAND! Der ma IKKE hzeldes eller anbringes
breendbare veesker eller genstande pa eller i neaerheden af
apparatet (f.eks. alkoholiske drikke med hgj alkoholprocent,
mineralsk spiritus, oplgsningsmidler). Pa grund af apparatets
varmestraling kan braendbare stoffer fordampe, selv nar de placeres i
naerheden af apparatet. Disse dampe kan bryde i brand, hvis de
kommer i kontakt med en antandelseskilde (f.eks. varme
overflader, stearinlys, cigaretter, apparatets elektriske kredslgb).
Apparatet er IKKE egnet til flambering.
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e Dette apparat ma bruges eller handteres af personer (herunder
bern fra 8 ar og opefter) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
overvaget og/eller instrueret i brugen af apparatet af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed, og hvis de forstar og tager hgjde for
de involverede farer. Selv renggring ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn. Bgrn skal altid veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet eller nogen del af apparatet eller emballagen. Taet
opsyn er ngdvendigt, nar apparatet er inden for raeekkevidde af bgrn
under 8 ar og dyr.

e Brug ikke harde eller skarpkantede genstande (f.eks. knive, gafler,
metalspatler) pa grillpladen. Brug kun kegkkenredskaber af
varmebestandig plast eller tr&a sammen med apparatet. Brug ikke
vold.

e Hold altid huset i begge sider naer bunden, nar du flytter apparatet.
Tag ikke fat i apparatet ved netledningen eller konsollen, nar du flytter
det. Anbring ikke harde og/eller tunge genstande pa apparatet eller
nogen del af det.

e Brug ikke slibende renggringsmidler, renggringspuder (f.eks.
grillpuder) eller atsende kemikalier (f.eks. ovn-/grillrens) til
rengegring.

e Placer IKKE huset eller netledningen i en automatisk
opvaskemaskine.

A VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR ELEKTRISKE
APPARATER

e Apparatet er elektrisk opvarmet. Placer apparatet i passende
afstand til en passende stikkontakt, og tilslut apparatet til en
separat installeret, beskyttet strgmforsyning med
beskyttelseslederen (jord) korrekt tilsluttet. Sgrg for, at
stremforsyningen svarer til apparatets krav (220/240 V, 50/60 Hz,
AC, beregnet til mindst 16 A). Det anbefales kraftigt at installere en
fejlstromsafbryder (r.c.c.b.) med en maksimal nominel fejlstrom pa
30 mA i det elektriske forsyningskredslgb. Hvis du er i tvivl, skal du
kontakte din elektriker for at fa yderligere oplysninger. | forskellige




udenlandske lande nar man prgver, er specifikationerne for
stremforsyninger underlagt inkompatible normer. Derfor er det
muligt, at stremforsyninger i udlandet ikke opfylder kravene til
sikker drift af apparatet. Fgr du bruger apparatet i udlandet, skal
du derfor sikre dig, at det er muligt at bruge det sikkert.

Brug ikke stikkontakter, eksterne timer eller
fijernbetjeningssystemer. Den anvendte stikkontakt skal til enhver tid
veere tilgaengelig, sa det er muligt at afbryde apparatet i tilfelde af
fare eller funktionsfejl. Undga at bruge en forleengerledning. Hvis du
gnsker at bruge en forlaengerledning, skal den veaere korrekt tilsluttet
med stregmfgrende, neutral og beskyttende jordleder og et
permanent belastningsomrade pa mindst 16 A. Sgrg for, at der ikke er
spending pa nogen del af strgmkablerne. Sadan afbrydes
forbindelsen: Tag ferst forleengerledningen ud af stikkontakten. Tag
altid fat i stikket, nar du tager ledningen ud.

Handter altid stregmledninger med forsigtighed. Traek altid
netledningerne helt ud fgr brug for at undga risiko for
overophedning, brand og elektrisk stgd.

Anbring ikke apparatet pa eller i naerheden af en strgmledning.
Netledninger ma aldrig knyttes, snos, traekkes, spaendes eller
klemmes. Lad ikke stikket eller netledningen haenge ud over kanten af
bordet eller kgkkenbordet. Ledningen ma ikke bergre varme
overflader eller skarpe kanter. Bind om ngdvendigt netledningerne
Igst til et bordben med en separat ledning for at sikre, at ingen
treekker i apparatet ved hjalp af netledningen. Sgrg altid for, at ingen
traeder pa netledningen eller bliver viklet ind i den eller snubler over
den.

Rer ikke ved apparatet, netledningen eller netstikket med vade
haender, mens apparatet er tilsluttet stremforsyningen. Brug ikke
apparatet pa metaloverflader for at undga fare pa grund af elektrisk
stgd og hgj temperatur.

Placer eller nedsznk ikke huset eller netledningen i vand eller anden
vaeske. Der ma ikke dryppes eller spildes veesker pa huset eller
netledningen. Beskyt apparatet mod vandsprgjt. Tag straks stikket ud af
stikkontakten, hvis der er spildt veeske pa huset eller netledningen.
Renggr derefter apparatet, og lad det tgrre i mindst 1 dag (se: 'Pleje og
renggring') .



& HOJE TEMPERATURER - RISIKO FOR FORBRANDINGER

"Design Table Grill Plancha & BBQ" er designet til at tilberede mad. Til
dette formal opvarmes grillpladerne og varmeelementerne til hgj
temperatur. Derfor kan forkert handtering medfgre alvorlige kveestelser
og skader. Vaer opmaerksom pa dette for at undgd forbraendinger og
skader.

e Under drift og et stykke tid derefter: Varmeelementerne,
grillpladerne, drypbakken, staenkskaermen og apparatets kabinet kan
vaere meget varme. Rgr ikke ved varme overflader med dele af din
krop eller genstande, der er fglsomme over for varme, fugt og fedt.
Rgr kun ved apparatet og dets dele ved betjeningselementerne.
Beskyt om ngdvendigt haender og arme med ovnhandsker.

e F¢r apparatet tages i brug: Saml ALTID apparatet fuldstaendigt og
korrekt med BEGGE grillplader og drypbakken installeret og i
korrekt indgreb. Nar kun én grillplade opvarmes, kan temperaturen
pa den ubrugte grillplade ogsa stige. Anbring ikke fremmedlegemer
pa nogen af grillpladerne (f.eks. grillredskaber, kopper, gryder).

e Til brug eller mens apparatet er varmt: Anbring ikke apparatet pa
overflader, der kan revne, smelte, @ndre farve eller blive forvraeenget
(f.eks. glas, sten, plastik, sarte mgbler). Veer opmaerksom p3, at
apparatets varmestraling kan opvarme metaloverflader.

e Flyt eller vip ikke apparatet, mens det er varmt, for at undga
kvaestelser og skader som fglge af spild af varme vaesker. Sluk altid
(drejeknapperne pa "0" og afbryderen pa "0"), tag stikket ud, og lad
apparatet kgle af, fgr du fjerner nogen dele, og fagr du flytter eller
renggr apparatet.

e Forvent altid, at der kan komme varm damp og stank af varmt fedt
og saft fra grillpladerne. Hold ikke nogen del af din krop eller sarte
genstande over eller i naerheden af apparatet. Sgrg altid for, at
personer (inklusive dig selv) holder tilstreekkelig afstand til apparatet
under brug.

e Lag ikke frosne fgdevarer pa de varme grillplader. Lad altid maden
varme op til stuetemperatur, fgr du griller. Spild eller hzeld ikke vand
pa de varme grillplader, da vand kan eksplodere.




fordamper og sprgjter, hvilket medfgrer stor risiko for alvorlige
skoldninger og skader. Generelt skal du fjerne al emballage fra din
mad, fer du griller. Nar du griller mad, der er pakket ind, skal du
sgrge for at bruge aluminiumsfolie af hgj
kvalitet, der er egnet til indpakning. Brug IKKE plastikfolie eller tynd
stanniol, der kan bruges til opbevaring eller til enhver form for ovn.
Overhold venligst folieproducentens anvisninger.

NON-STICK BELAGNING

Grillpladerne pa din "Design Table Grill Plancha & BBQ" er forsynet
med en non-stick beleegning pa begge sider. Brug ikke harde eller
skarpkantede genstande til at ridse, rgre eller skeere i non-stick-
belzegningen (f.eks. knive, gafler, grillredskaber af metal). Brug kun
kgkkenredskaber af trae eller varmebestandig plast sammen med
apparatet. Vi er ikke ansvarlige for skader pa non-stick-belaegningen,
hvis der er brugt uegnede redskaber.

For allerfgrste brug: Tgr non-stick-belaegningen pa grillpladerne af
med lidt madolie, der er egnet til hgje temperaturer. Derefter er det
ikke ngdvendigt at tilsaette olie til madlavningen.

Brug ikke apparatet, hvis non-stick-belaegningen er ridset, revnet eller
Igsnet pa grund af overophedning.

Non-stick-belaegningen minimerer renggringsarbejdet. Brug ikke
slibemiddel eller slibende renggringsmidler til renggring. Selv
genstridige rester kan fjernes med en blgd svamp eller en blgd
nylonbgrste og varmt opvaskevand. Alternativt kan du renggre
grillpladerne i den automatiske opvaskemaskine. Brug ikke non-stick-
belaegninger pa spray, ovnrensere eller lignende.
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KENDSKAB TIL DIN NYE

KONTAKTGRILL

10

11
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13

Strgmafbryder (bagpa): for sikker drift, selv i hektiske gjeblikke.

Aftagelig stenkskaerm: reducerer stznk pa arbejdsomradet. Monteringsslidser til fastggrelse af stenkskaermen.
2 aftagelige, dobbeltsidede grillplader - taler opvaskemaskine.

Afigbsslidser: gar det muligt for saft og overskydende fedt at Isbe ned i drypbakken.

Stabile holdere {il grillplademe.

Fiederklemmer il grillpladere.

Udlgserknapper til at fierne grillpladerne.

2 separat styrede varmeelementer under grillpladerne.

Husi rustfrit stal

Kontrolpanel - med kontrolknapper og abning til montering af drypbakke.

2 drejeknapper med varmeindikatorer: til indstilling af temperatumiveauet pa den tildelte grillplade. Indikatorer for opvarmning:
Iyser rat under opvarmning og bliver blat, nar den indstillede temperatur er net.

Aftagelig drypbakke: til opsamling af overskydende fedt og saft - téler opvaskemaskine.

Grillspatel til at vende og fierne maden.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

(VIGTTIE Art-nr. 42524 " Design bordgrill Plancha & BBQ "
Nl TS+ 220 - 240 V AC, 50/60 Hz

Maksimalt ca. 2000 W
stramforbrug:
ETEGENER L OTI-H ca. 200 cm (80 tommer)
Veegt: RN

Med steenkskeerm: ca. 505 x 372 x 143 mm (b x d x h) Uden

ULl <iooniskaam: ca. 505 x 372 x 90 mm (b xd xh)

2 gange ca. 210 x 280 mm (b x d)

Storrelse pa grillen

o varmetrin 1: starter ved 30°C (86°F)
Rl armetrin 6: op til 250°C (462°F)

M Ce

Temperatur:

Certifikater:

Disse specifikationer kan aendres uden varsel.

EGENSKABER FOR DIN NYE KONTAKT GRILL

Din nye "Design Table Grill Plancha & BBQ" er perfekt egnet til at tilberede en lang
raekke delikate grillretter. Nyttige funktioner vil stgtte dig.

UDSKIFTELIGE GRILLPLADER - SEPARAT OPVARMEDE OG
DOBBELTSIDET

Apparatet har to separat styrede varmeelementer. De dobbeltsidede grillplader er
udstyret med en non-stick beleegning pa begge sider og kan bruges med den flade
side eller den riflede side opad. Du skal blot vende den gnskede overflade opad, nar
du monterer grillpladerne. P4 den made kan du fa et jaevnt stegeresultat eller de
typiske grillmaerker via begge grillplader. Det er muligt at grille forskellige typer mad
samtidig ved helt forskellige temperaturindstillinger, uden at smagen blandes (f.eks.
fisk og pglse).

e Den flade side er iszer velegnet til kgdboller og grgntsagsfrikadeller, vafler og mad,
der let falder i stykker (f.eks. fisk). Du far et mere jeevnt tilberedningsresultat. |
modsaetning til en pande Igber overskydende saft og fedt ned i drypbakken via
aflgbsslidserne. Pa den made far du den typiske konsistens af grillede retter.



e Den riflede side bruges typisk til pglser, hamburgere, hotdogs, kadskiver og bragd.
Dine retter far de typiske grillmaerker, og saften draenes effektivt. Resultatet er
noget mere sprgdt og aromatisk.

e Apparatets varmeelementer er monteret oven pa apparatets hus. Under grillning
er fordelen ved dette design en mere jeevn varmefordeling. Nar du placerer din
mad pa grillpladerne, bgr du dog foretraekke midten af grillpladerne.

e Grillpladerne er nemme at renggre og kan vaskes i opvaskemaskinen. Der er ingen
riller, hvor madrester kan brande sig fast. Et steenkskjold reducerer stenk i
naerheden af grillpladerne og hjalper derfor med at holde arbejdsomradet rent.

e Ved renggring kan grillpladerne nemt tages af apparatet. Det er med til at
beskytte huset mod dryppende juice og vand. Du skal blot trykke pa
udlgserknapperne og traekke grillpladerne ud.

AUTOMATISK TEMPERATURKONTROL

Under grillningen styrer apparatet automatisk temperaturen pa grillpladerne. Du kan
2ndre temperaturindstillingen, nar du vil.

De tildelte kontrolhjul til grillpladerne er udstyret med en varmeindikator, der skifter
fra rgd til bla og tilbage igen under drift. Pa den made kan du overvage
opvarmningsprocessen og se, hvornar du skal leegge maden pa grillpladerne.

e Nar temperaturen gges, begynder varmeindikatoren at lyse rgdt, mens
varmeelementet er aktivt. Den indstillede temperatur er naet, nar farven skifter til
bla.

e Nar temperaturen sankes, lyser varmeindikatoren fgrst blat. Den nye temperatur
er naet, nar farven skifter til rgd. Strgmafbryder Apparatet er udstyret med en
separat strgmafbryder pa bagsiden af huset. Derfor kan ingen aktivere
varmeelementerne utilsigtet. Sluk altid for apparatet pa afbryderen (position "Q"),
og traek stikket ud, nar apparatet ikke er i brug.
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Temperaturniveauerne er angivet i fglgende tabel:

30-60°C
60-100°C
100-140°C
140-180°C
180-220°C
220-250°C

BEMARK

Bemaerk, at grillpladernes faktiske temperaturveerdier afhaenger af
driftsbetingelserne (f.eks. omgivelsestemperatur, driftstid) og af madens type,
mangde og konsistens.

oo o B W DN -

TIPS TIL DE BEDSTE RESULTATER

Temperatur og tilberedningstid afhaenger af madens kvalitet, tykkelse, type og
konsistens samt din individuelle smag. Tjek om ngdvendigt din mad under
tilberedningen for at opna det gnskede resultat. Fglgende tips skulle gerne hjelpe dig
med at opna det gnskede resultat.

FORBEREDELSE AF DIN MAD

e Maden skal have stuetemperatur, fgr den grilles. Afhaengig af stgrrelse og
mangde tages det ud af kgleskabet ca. 1 time i forvejen. Optg frosne madvarer
helt.

e Skaer maden i strimler og skiver, der ikke er mere end 2-3 cm tykke, fgr du tilbereder den.

e Hardere kgdstykker (f.eks. bov) bgr marineres et par timer (natten over) i vin eller
eddike for at blgdggre dem.

VIGTIGT - Brug ikke nogen form for bagepapir, plastfolie eller tynd
aluminiumsfolie. Uegnede folietyper kan forarsage overophedning, brand og
beskadige grillpladerne.

e Fgr du griller vad mad (f.eks. efter marinering), skal du draene fugten og duppe
maden tgr, f@r du griller. Hvis du gnsker at grille din mad i en marinade, skal du
kun pakke maden ind i tyk aluminiumsfolie af hgj kvalitet, der er maerket til
grillning. Lad der veere lidt fri plads i indpakningen, sa den kan udvide sig. Prik
mindst et lille hul i toppen af folien, sa damp og luft kan slippe ud. Ellers kan folien
revne. Forlaeng tilberedningstiden en smule, for varmen skal treenge igennem
indpakningen fgrst.



Du bgr undgd marinader, der er sgdet med sukker, fordi sukker kan
karamellisere og/eller breende. Resultatet er et klistret lag pa grillpladen,
som klaeber fast til overfladerne. Nar du bruger sgdede marinader, er det bedre at
indstille lave temperaturvaerdier.

Brug ikke engangsgrillpander af aluminium, engangsservice eller gryder, pander
eller fade pa grillpladerne. Det kan beskadige non-stick-beleegningen eller
forarsage overophedning. Leeg maden direkte pa grillpladerne. Fgr du griller
polser, skal du stikke hul pa skindet med en spids gaffel eller skarp kniv, sa
overskydende fedt og damp kan slippe ud. Ellers kan pglseskindet revne.

Kgd, fisk og de fleste andre typer mad skal saltes efter tilberedning. Ellers traekker
saltet saften ud og ggr maden tgr og hard. Nogle grgntsager kan dog veaere bedre,
hvis de er saltet fgr. Se din opskrift.

UNDER GRILLNING

Fordi grillpladerne er udstyret med en non-stick-beleegning, er det ikke
ngdvendigt at bruge olie eller andet ekstra fedtstof.

Oliebaserede marinader kan producere mange dampe, nar de bruges ved hgj
temperatur. | dette tilfelde skal du sgrge for god ventilation. Hvis det er muligt,
skal du betjene apparatet i neerheden af et abent vindue eller en altandgr. Hold
dog tilstreekkelig afstand til vaegge, vinduer og gardiner (ca. 50 cm). Nogle
krydderier og krydderurter (f.eks. peberfrugt, basilikum) er fglsomme over for
varme og bgr tilsaettes efter tilberedning, i det mindste nar hgj temperatur er
valgt. Andre typer krydderier skal anvendes fgr tilberedning. Se din opskrift.

Der ma ikke stikkes eller skaeres i kgdet under tilberedningen. Sa slipper saften ud,
og kgdet bliver tgrt og sejt.

| de fleste tilfeelde er sprgd mad mere velsmagende pa grund af den saerlige smag
ved stegning. Derfor bgr du indstille det tildelte kontrolhjul til hgj temperatur.
Saenk temperaturen, nar maden bliver for megrk eller braendt.

Nar du andrer temperaturen pa en grillplade, skal tilberedningstiden i de fleste
tilfelde tilpasses tilsvarende. Desuden kan konsistensen af din mad efter
tilberedning variere. Generelt vil maden blive mere sprgd og skorpeagtig med
hgjere temperaturindstillinger. Men hvis du veaelger for hgje temperaturvaerdier,
kan din mad blive for mgrk eller endda braende p3, mens det indre stadig er rat.
Dette geelder iszer for sarte fgdevarer (f.eks. visse grgntsager, frugt og skaldyr).
Nogle typer mad (f.eks. nogle grgntsager eller frugt) bliver bedre med kun kort
grilltid og en hgj temperaturindstilling. Med denne metode bliver overfladen
karamelliseret, mens det indre stadig er sprgdt og saftigt.



FOR FORSTE BRUG AF

/A ADVARSEL: - Lad IKKE bgrn lege med apparatet, nogendela f d et
eller emballagen! Brug IKKE apparatet uden at grillpladerne er korrekt
monteret for at undga fare for overophedning og brand. Sluk altid (drej begge
kontrolknapper til "0", og set derefter afbryderen pa "0"), tag stikket ud, og lad
apparatet kgle af, fgr du flytter eller renggr apparatet, og for du samler eller
adskiller nogen af apparatets dele. Nedsznk ikke huset eller netledningen i vand
eller andre vaesker, og spild ikke vaesker pa huset eller netledningen. Placer ikke
huset eller netledningen i en automatisk opvaskemaskine.

1. Pak apparatet og alt tilbehgret omhyggeligt ud. Kontrollér, at ingen dele er
beskadigede eller mangler (se: ' Kendskab til din nye " Design Table Grill Plancha
& BBQ " '). Fjern alt forsendelsesmateriale og reklamemateriale. Fjern dog IKKE
modelmaerkaten i bunden af huset.

2. Renggr apparatet og dets dele fgr fgrste brug og efter laengere tids opbevaring
(se: 'Pleje og renggring').

3. Fgr den allerfgrste brug: For at ggre varmeelementerne klar til brug skal
apparatet opvarmes under opsyn i ca. 10 minutter uden madvarer (se nedenfor:
"Fgrste opvarmning").

FORSTE OPVARNMNING

/A ADVARSEL - Under drift nar grillpladerne meget hgje
temperaturvaerdier, og selv apparatets yderside bliver varm. Placer apparatet pa
en varmebestandig overflade med mindst 50 cm fri plads til andre genstande og
vaegge pa hver side af apparatet. Sgrg for, at netledningen ikke kommer i bergring
med varme overflader. Lad altid apparatet kgle helt af, fgr du rgrer ved
grillpladerne med haenderne. Overvag den fgrste opvarmning.

VIGTIGT - Brug kun en varmebestandig kogeolie (egnet til stegning) til at forberede
non-stick-belaegningen. Brug ikke salatolie, da denne type olie kan braende p a
den varme grillplade.

BEMAERK

Som med alle andre elektriske grillapparater kan der opsta en let braendt lugt og
lidt r@g under den allerf@grste opvarmning. Det er normalt og ufarligt og aftager i
Igbet af kort tid.

1. Placer apparatet i naerheden af en tilstreekkelig stikkontakt (se: "Vigtige
sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater"). Sgrg for god ventilation.
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2. Sorg for, at begge grillplader er monteret og gar korrekt i indgreb pa huset. Saet
afbryderen pa bagsiden pa "Q". Drej kontrolknapperne til " 0" (se: 'Betjening /
Forberedelser').

3. Pak netledningen helt ud, og szt netstikket i stikkontakten. Teend for apparatet
via afbryderen pa bagsiden af apparatet (position "I"; se: 'Betjening /
Forberedelser'). Drej derefter begge kontrolknapper til "6", og lad apparatet
kgre i ca. 10 minutter.

4. Drej derefter begge kontrolhjul tilbage til "0". Szt afbryderen pa " 0", og tag
stikket ud. Sgrg for at lade apparatet kgle ned til stuetemperatur (ca. 45
minutter).

5. Renggr grillpladerne med lidt opvaskemiddel (se: 'Pleje og renggring'). Gnid non-
stick-belaegningen med nogle draber varmebestandig madolie.

DRIFT

/A ADVARSEL - Sgrg altid for, at apparatet og alle dets dele og tilbehgr er
utilgeengelige for bgrn under 8 ar og dyr. Apparatet er beregnet til at tilberede
mad, og overfladerne er meget varme under brug og et stykke tid derefter. Selv
apparatets yderside kan blive varm. Rgr kun ved apparatets betjeningselementer
under brug for at undga forbraendinger.

Der skal udvises szerlig forsigtighed, hvis der bruges en forlaengerledning (se: "Vigtige
sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater"). Fgr brug skal du altid sikre dig,
at alle dele er i orden og helt rene og t@rre. og at oliebakken er sat korrekt i.

/\ ADVARSEL - Risiko for brand og forbrandinger: Forsgg ikke at betjene
apparatet, for BEGGE grillplader og drypbakken er monteret korrekt! Hold altid
braendbare genstande eller vasker vak fra apparatet (f.e ks. borddekoration,
alkoholiske drikke). Husk, at der kan ga ild i maden pa grund af overophedning.

Placer apparatet pa en stabil, plan overflade, der er modstandsdygtig over for varme,
fedt og fugt (se: 'Generelle sikkerhedsinstruktioner'). Laeg ikke tgj, veev eller andre
fremmedlegemer pa eller under apparatet under drift for at undga risiko for brand,
overophedning eller elektrisk stgd. Bloker ikke ventilationsdbningerne i bunden af
huset. Anbring ikke genstande under husets fgdder. | modsat fald kan apparatet
vakle eller vaelte, og/eller varm mad eller juice, der falder af eller Igber u d , kan
forarsage alvorlige kvaestelser og skader.

Brug ikke mad, der sandsynligvis er gdelagt. Anbring ikke frosne eller ekstremt vade
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mad pa de varme grillplader. Man ma ikke ridse eller skaere i grillpladerne. Brug kun
kokkenredskaber af tree eller varmebestandig plast. Forvent steenk af varmt fedt og
saft i neerheden af apparatet. Sgrg for, at alle personer (inklusive dig selv) holder
tilstraekkelig afstand under brugen.

FORBEREDELSER

1. Forbered din mad. Fjern alle uspiselige dele, og skeer maden i stykker af
passende stgrrelse og tykkelse (ca. 2-3 cm / 1 tomme). Optp frosne madvarer,
f@r de grilles. Dup fugtige stykker tgrre medetviskestykke.

2. Placer apparatet pa en egnet overflade (se: 'Generelle sikkerhedsinstruktioner') i
nzerheden af en egnet stikkontakt (se: 'Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for
elektriske apparater'). Traek netledningen helt ud.

3. Montering af grillpladerne: Sgrg for, at grillpladerne er helt rene og tgrre.
Placer BEGGE grillplader pa huset med den gnskede side (riflet eller flad) opad
og aflgbsslidserne ind mod midten af apparatet. Grillpladerne skal haegtes fast i
holderne i midten af huset. P& apparatets ydersider trykkes grillpladerne
forsigtigt ned, indtil de gar i indgreb med et klik i fjederklemmerne. Kontrollér,
om grillpladerne sidder stabilt og i vater.

4. Installation af drypbakken: Skub drypbakken helt ind i apparatets konsol.
Frontpladen skal vaere i niveau med konsollen.

VIGTIGT - Handter staenkskaermen forsigtigt for at undga skaderpdh e ngslerne.

5. Montering af steenkskarmen: Fold staenkskaermen ud, og placer den pa
apparatets bagkant. Hagt derefter siderne af staenkskaermen ind i rillerne p a
siderne af apparatet.

6. Sgrg for, at begge kontrolknapper er drejet til positionen "0", og at
stromafbryderen star pa "O". Tilslut derefter apparatet til strgmforsyningen.
Bind om ngdvendigt netledningen til et ben pa bordet eller disken via en separat
ledning (se: "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater").

7. Tend for apparatet med afbryderen pa bagsiden af huset (position "I").
Varmeindikatorerne pa betjeningsknapperne lyser blat.

BEMARK

Som med de fleste andre elektriske grillapparater kan du under den allerfgrste
brug bemazerke lidt r@g og en let braendt lugt under grillpladerne. Det er normalt og
ufarligt (se: 'For f@rste brug/feérste opvarmning').

P DA



GRILL DIN MAD

/\ ADVARSEL - Flyt ikke apparatet, mens det er varmt, og fjern ikke nogen
dele af apparatet. Rgr kun ved apparatets betjeningselementer. Brug om
ngdvendigt ovnhandsker. Hold apparatet under opsyn, mens det er i brug og kan
veere varmt.

VIGTIGT - Nar man kun bruger den ene grillplade, kan den anden ogsa blive varm.
Anbring ikke fremmedlegemer pa grillpladerne under brug (f.eks. grillredskaber).

1. Ved forvarmning velges den gnskede temperatur ved at dreje den tildelte
drejeknap med uret til den passende indstilling (1-6; se: 'Egenskaber ved din nye
bordgrill / Automatisk temperaturstyring'). Varmeindikatoren lyser rgdt under
opvarmningen. Du kan bruge kun én grillplade eller begge grillplader, hvis det er
ngdvendigt, selv med forskellige temperaturindstillinger.

2. Vent, indtil varmeindikatoren bliver bla, hvilket indikerer, at den indstillede
temperatur er naet. Leeg derefter din mad pa den forvarmede grillplade.

BEMARK

Under tilberedningen styrer apparatet temperaturen pa grillpladerne automatisk,
og varmeindikatorens farve skifter gentagne gange (rg¢d og bla).

3. Du kan til enhver tid endre temperaturindstillingen ved at dreje pa grillpladens
drejeknap. Farven pa varmeindikatoren skifter, nar den nye temperatur er naet
(se: 'Egenskaber ved din nye "Design Table Grill Plancha & BBQ" / Automatisk
temperaturstyring').

4. Brug grillredskaber af tree eller varmebestandig plast til at vende, kontrollere og
fierne maden. Du kan tilfgje flere stykker mad, nar du vil.

VIGTIGT - Undga at traekke stikket ud af stikkontakten, mens apparatet er i brug.
Sluk helt, for du treekker stikket ud af stikkontakten. Ellers kan stikkene pa
strgmstikket og stikkontakten blive beskadiget pa grund af spaendingen.

5. Nar du har tilberedt maden, skal du straks slukke for apparatet. Drej fgrst begge
kontrolknapper mod uret til "0". Seet derefter afbryderen pad bagsiden af
apparatet i positionen "O" (varmeindikatorerne bliver mgrke). Tag stikket ud af
stikkontakten, og tag eventuelle rester af grillpladerne.



/\ ADVARSEL - Selv efter at apparatet er slukket, forbliver det meget varmt

i nogen tid.

6. Lad apparatet kgle helt af (mindst 45 minutter), fgr du flytter, skiller det ad eller
renggr det. Renggr derefter apparatet (se: 'Pleje og renggring').

BEMZARK

Lad ikke maden tgrre pa apparatet. Renggr altid apparatet efter hver brug for at
forhindre ophobning af fastbreendt mad. Hold altid apparatet og tilbehgret rent.

LOSNING AF PROBLEMER

Hvis der opstar problemer under brugen, kan du finde Igsninger i dette afsnit.

Den mulige arsag Den nemme I@sning

Nedlukning pakraevet.

Apparatet reagerer ikke, ~ Apparatet er stadig slukket.

nar man drejer pa et

kontrolhjul.

Varmeindikatoren forbliver Apparatet er ikke
mark, og grililademe  gyamfarende,

forbliver kolde.

Der opstod en
fejifunktion.

Som en undtagelse skal du - straks traekke stikket ud af
stikkontakten.

Set afbryderen pa bagsiden af apparatet i position "I",
Begge varmeindikatorer skal lyse blat.

Tjek venligst:

— Er forbindelsen fil stramforsyningen aforudt? Tiek alle
stikkontakter.

—Er der strem i stikkontakten? Hvis du bruger en
forlengerledning:  Kontrollér ogsa, at forleengerledningen
fungerer korrekt (f.eks. ved at tilslutte en lampe).

Tag straks stikket ud af stikkontakten, og send apparatet til et
autoriseret servicecenter il undersagelse og reparation.
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Den mulige arsag Den nemme I@sning

Du bemeerker lict rag og
en breendt lugt under
driften.

Apparatet opvarmes for
allerfgrste gang.

Rester af mad begraves
pa grilpladerne eller i
varmeomradet

pa toppen af apparatet
(under grillplademe).

Grillpladerne er for
varme.

Du bruger en fedtet eller
sgd marinade.

Du bruger en utilstraekkelig
type folie til at grille
indpakket mad.

En grillplade er ikke
monteret og fastgjort korrekt
pa huset.

Ved den allerforste brug skal varmeelementeme i de
fleste grilapparater generelt geres Klar til brug. Det er
normalt og ufarligt (se: "Far farste brug").

Sluk for apparatet, tag stikket ud, og lad det kale af.
Renger derefter apparatet og fiem grundigt eventuelle
madrester.

Fjern altid eventuelle rester, nar de er feerdige, og renger
apparatet efter hver brug (se: "Pleje og rengering'). Nér du
fiemer grillpladerne, skal du srge for, at der ikke drypper
saft ned pa varmeomradet.

Fjern straks maden fra grillpladerne. Indstil
temperatumniveauet pa grillplademe i henhold til kravene fi
din mad. Se din opskrif.

Nar du har saenket temperaturen, skal du vente, indtil
varmeindikatoren bliver red, far du legger maden pa
grillpladerne igen (se: 'Egenskaber ved din nye "Design
Table Grill Plancha & BBQ" / Automatisk
temperaturstyring').

Dup altid maden helt ter, far du leegger marineret mad pa
grillpladen. Sarg for god ventilation. Vaelg
temperatumiveauet pa den anvendte grillplade i henhold il
kravene fil din mad, som angivet i din opskrift.

Nar du tilbereder mad med apparatet, ma du kun
pakke maden ind i tyk aluminiumsfolie af hej kvalitet,
der er egnet fil grillning. Enhver anden type folie kan
breende pa grillpladerne, fordrsage overophedning og
beskadige overfladerne eller endda bryde i brand.

Sluk straks, treek stikket ud, og lad apparatet kele af.
Fer brug skal du altid sikre dig, at begge grillplader er
monteret og gar korrekt i indgreb.



Den mulige arsag Den nemme I@sning

Overophedning af Sluk straks for apparatet, treek stikket ud, og lad det
grillpladen. kele af. Renger derefter apparatet, og fierm grundigt
eventuelle madrester (se: "Pleje og rengering").

Hvis non-stick-beleegningen pa grillpladen er
beskadiget, skal den udskiftes. Kontakt din leverandar.
Placer ikke fremmedlegemer pa grillpladen (f.eks.
gryder, kopper, grillredskaber).

Der opstod en Sluk straks for apparatet, og tag stikket ud. Lad apparatet
fejlfunktion. kele af under opsyn. Kontakt din leverandar for
unders@gelse og reparation.

PLEJE OG RENGORING

/\ ADVARSEL - T=t opsyn er pakraevet, hvis apparatet eller en del af det
er inden for raekkevidde af bgrn under 8 ar og/eller dyr! Apparatet er meget
varmt under drift og endda et stykke tid derefter. Drej kontrolknapperne mod uret
til positionen "0", sluk derefter ("O") for afbryderen pa bagsiden, og tag stikket ud
af stikkontakten. Lad apparatet kgle helt af, fgr du fjerner nogen dele af apparatet,
og for du flytter eller renggr apparatet.

Undga at flytte hele apparatet, da der kan veere fedt og saft i drypbakken eller pa
grillpladerne. Anbring ikke apparatet eller dele af det pa sarte overflader, heller ikke
nar de er kolde.

Renggr altid apparatet efter hver brug for at undga, at madrester tgrrer ind pa
overfladerne. Ved naeste brug kan eventuelle rester forkulles, braende fast eller
endda bryde i brand. Brug ikke slibende eller setsende kemikalier (f.eks. grill-
/ovnsrens, oplgsningsmidler), renggringspuder eller harde eller skarpkantede
genstande til renggring af apparatet eller dele af det, da det kan pavirke eller
beskadige overfladerne (f.eks. non-stick-belaegningerne). Handter staenkskarmen
med forsigtighed for at undga skader pa hangslerne. Brug ikke vold!

Saenk ikke huset eller netledningen ned i vaesker. Der ma ikke dryppes eller spildes
vaesker pd huset eller netledningen. Seet ikke huset eller netledningen i en
automatisk opvaskemaskine. Grillpladerne og drypbakken kan renggres i en
automatisk opvaskemaskine.

VIGTIGT - Bortskaf fedt og juice som kompost eller i en taet lukket beholder i
husholdningsaffald. Nar du hzelder fedt i vasken, kan udlgbsrgret blive tilstoppet.
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Drej begge kontrolknapper mod uret til position "0", og sat afbryderen pa
position "O". Trak derefter stikket ud, og lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur (ca. 45 minutter).

Fiern steenkskarmen. Tryk pa udlgserknapperne pa begge sider af apparatet.
Derved flyttes de ydre sider af grillpladerne lidt opad, og det bliver lidt lettere at
skubbe rester af saft og kraft fra grillpladerne ned i aflgbsabningerne. Hvis det er
ngdvendigt, kan du bruge et hvilket som helst grill-/tilberedningsredskab af plast
eller tre eller et kgkkenhandklaede.

Fjern grillpladerne forsigtigt, og s@rg for, at der ikke drypper draber fra undersiden
af aflgbsslidserne. Dup om ngdvendigt med et viskestykke.

Traek drypbakken ud af konsollen, og tgm den.

Vask staenkskaermen, drypbakken og grillpladerne i varmt opvaskevand med en
blgd klud eller en blgd svamp. Skyl derefter delene med rent vand fra hanen. Tgr
dem derefter grundigt af. Alternativt kan du renggre disse dele i en automatisk
opvaskemaskine.

Ter huset og netledningen omhyggeligt af med en blgd klud eller en blgd svamp,
der er let fugtet med varmt opvaskevand. Sgrg for, at vaesken ikke drypper ned i
huset, og fjern eventuelle staenk og draber af fedt og juice. Tgr af med rent vand
fra hanen. Tgr derefter efter.

Lad alle dele tgrre naturligt i ca. 1/2 time, hvor delene er uden for bgrns og
dyrs reekkevidde. Sgrg for, at delene er helt tgrre. Skub derefter drypbakken ind
i abningen i midten af konsollen, og monter grillpladerne (se:
'Betjening/forberedelser’).



OPBEVARING

/\ ADVARSEL - Placer altid apparatet og dets dele p& en stabil og ren
overflade, hvor det er beskyttet mod uacceptabel belastning (mekanisk eller
elektrisk stgd, varme, fugt, frost), hvor det er uden for raekkevidde af bgrn under 8
ar og dyr, og hvor det ikke kan falde ned. Sluk altid helt for apparatet via
kontrolknapperne (position "0") og afbryderen (position "Q"), tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kgle tilstraekkeligt ned, nar det ikke er i brug.

For at undga skader pa apparatet: Hold ikke apparatet i netledningen eller i
konsollen for at flytte apparatet. Stil ikke apparatet pa hgjkant (lodret position).
Anbring ikke harde eller tunge genstande pa eller i apparatet eller nogen del af det.
Efterlad ikke apparatet i et kgretgj eller et andet sted med lignende miljgforhold.
Opbevar ikke stankskaermen pa grillpladerne - det kan ridse non-stick-
belaegningen. Handter altid netledningen med forsigtighed. Ledningen ma aldrig
knyttes, vrides eller klemmes. Treek eller spaend ikke i ledningen. Lad ikke
netledningen hange ned. Brug ikke nogen af apparatets dele til formal, der ikke er
beskrevet i dette haefte.

1. Renggr apparatet fgr opbevaring. Monter derefter drypbakken og grillpladerne
(se: ' Pleje og renggring') .

2. Tag fat i bunden af huset pa begge sider, og placer apparatet pa et passende
underlag. Fold staenkskaermen, og placer steenkskaermen ved siden af apparatet.
Vikl netledningen Igst rundt om apparatets fgdder.

NOTER TIL BORTSKAFFELSE

Bortskaffelse af apparatet og emballagen skal ske i overensstemmelse
med de tilsvarende lokale bestemmelser og krav til elektriske apparater
L

og emballage. Kontakt venligst dit lokale bortskaffelsesfirma.

Bortskaf ikke elektriske apparater som usorteret husholdningsaffald. Brug
separate indsamlingsfaciliteter. Kontakt de lokale myndigheder for at f& oplysninger
om de tilgaeengelige indsamlingssystemer. Hvis elektriske apparater bortskaffes pa
lossepladser eller affaldsforbreending, kan der sive farlige stoffer ned i grundvandet
eller ud i luften, s3 de kommer ind i fgdekeeden og skader dit helbred og dit
velbefindende. Nar du udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren
lovmaessigt forpligtet til at tage dit gamle apparat tilbage til bortskaffelse, i det
mindste gratis.
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INFORMATION OG SERVICE

Se www.gastroback.de for yderligere oplysninger. For teknisk support bedes du
kontakte GASTROBACK Customer Care Center pa telefon: +49 (0)4165/22 25-0 eller
e-mail info@gastroback.de.

GARANTI

Vi garanterer, at alle vores produkter er fejlfri pad kgbstidspunktet. Eventuelle
paviselige produktions- eller materialefejl vil blive udelukket fra ethvert yderligere
krav og inden for 2 ar efter kgb af apparatet repareret eller udskiftet gratis. Der er
intet garantikrav fra kgberen, hvis skaden eller defekten pa apparatet er forarsaget
af uhensigtsmaessig behandling, overbelastning eller installationsfejl. Garantikravet
bortfalder, hvis der er tale om teknisk indgriben fra en tredjepart uden skriftlig
aftale. Kgberen skal fremvise salgssedlen for at ggre sit krav gaeldende og skal baere
alle omkostninger og risici i forbindelse med transporten.

BEMZARK

Kunder fra Tyskland og @strig: For reparation og service bedes du sende
GASTROBACK-produkter til fglgende adresse: GASTRO- BACK GmbH, Gewerbestr.
20, D-21279 Hollenstedt, Tyskland. Kunder fra andre lande: Kontakt venligst din
forhandler.

Vaer opmaerksom pa, at vi ikke kan betale for modtagelsen. Indsendelse af apparater:
Serg for at pakke apparatet klar til forsendelse uden tilbehgr. Vedlaeg kvitteringen
og en kort fejlbeskrivelse. Behandlingstiden efter modtagelse af det defekte
apparat vil veere ca. 2 uger; vi informerer dig automatisk. Efter garantiperioden
bedes du sende defekte apparater til den angivne adresse. Du vil fa et gratis tilbud og
kan derefter beslutte, om vi skal reparere apparatet til de eventuelt palgbne
omkostninger, sende det defekte apparat gratis tilbage eller bortskaffe apparatet
gratis. Apparatet er beregnet til husholdningsbrug og er ikke egnet til kommerciel,
industriel eller handelsmaessig brug. Forsgg ikke at bruge dette apparat pa nogen
anden made eller til noget andet formal end den tilsigtede brug, der er beskrevet i
denne vejledning. Enhver anden brug betragtes som utilsigtet brug eller misbrug og
kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader. Kgberen har intet garantikrav, hvis
der opstar skader som fglge af utilsigtet brug.
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